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Sangiovese Terra Degli Osci IGT 2019 (Molise) 

Alessio Di Majo 

Cantina Di Majo Norante—www.dimajonorante.it 

via Vino Ramitello 4 I-86042 Campomarino 

Cépage(s) : 

Mode de culture : 

Terroir : 

 

Vinification :  

 

Elevage : 

 

Divers / Prix : 

Sangiovese 100%. Vignes de 20 ans. Rendement 90 hl/ha 

Organique (bio non revendiqué) 

Argilo-calcaire. Altitude 50/100 m.  

Zone de production Martarosa et Ramitello. 

En cuve inox. 

Macérations de 1 mois 

En cuve inox et petite partie en vieux foudres pendant 6 mois. 

Repos en bouteilles de 3 mois 

8,75 (caviste) 
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Sangiovese di Romagna Sup. Ris. Torre del Ceparano 2017  

Cristina et Vincenzo Geminiani  

Fattoria Zerbina—www.zerbina.com  

Via Vicchio, 11 48018 Faenza - Ravenna  

Cépage(s) : 

Mode de culture : 

Terroir : 

 

 

Vinification :  

Elevage : 

 

Divers / Prix : 

Sangiovese 93%, merlot 5% et ancellotta 2%.  

Traditionnelle. Vignes de 25 ans en moyenne. 

Argilo-calcaire. Altitude 75/160 m. Exposition variées. 

Plusieurs parcelles sur la colline Marzeno : Ginestre, Anfiteatro, 

Querce Francesca, Capanno, Pozzo, Montignano. 

En cuve inox. Macérations de 2 semaines 

En barriques et foudres pendant 12 mois. Principalement bois 

français et un peu d’américain. Repos en bouteilles de 6 mois 

14,50 (caviste) 
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Sangiovese di Romagna Superiore Fermavento 2019  

Giovanna Madonia, Miranda Poppi 

Villa Madonia – www.giovannamadonia.it 

Via De’ Cappuccini 130 47032 Bertinoro (FC) 

Cépage(s) : 

Mode de culture : 

Terroir : 

 

 

Vinification :  

Elevage : 

 

Divers / Prix : 

Sangiovese 100%.   

Bio. Vignes de 25 ans en moyenne. Rendement 36 hl/ha 

Calcaire (spungone), argiles rouges et bleues.  Altitude 

250/350 m. Exposition SO. 

Colline du Montemaggio, à Bertinoro  

En cuve inox. 15% de vendange entière. 

60% en cuve inox et 40 % en tonneaux (pas de bois neuf) 

pendant 12 mois. Repos en bouteilles de 6 mois 

14,50 (caviste) 
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Sangiovese di Romagna Superiore Riserva Pandolfo 2018 

Paola Piscopo, Marco Cirese 

Az.Agr. Pandolfa—www.pandolfa.it  

Via Pandolfa, 35 47016 Fiumana di Predappio – FC 

Cépage(s) : 

Mode de culture : 

Terroir : 

 

 

Vinification :  

Elevage : 

 

Divers / Prix : 

Sangiovese 100%.  

Bio. Vignes de 20 ans. Rendement 35 hl/ha. 

Argilo-calcaire brun. Altitude 150/250 m. Exposition SO et SE. 

Commune de Predappio. 

 

En cuve inox. Macérations de 3 semaines 

En foudres de Slavonie de 50 hl pendant 18 mois. Repos en 

bouteilles de 9 mois 

16,50 (caviste) 
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Villa Castiglioni Rosso Marche IGT 2019 (Marches) 

Giuseppe Bisci (+2023), Mauro et Tito Bisci 

Cantina Bisci—www.bisci.it 

Via Fogliano 120, 62024 Matelica (MC)  

Cépage(s) : 

Mode de culture : 

Terroir : 

 

Vinification :  

 

Elevage : 

 

Divers / Prix : 

Sangiovese 100%. Vignes de 15 ans. Rendement 60 hl/ha 

Bio. 

Argilo-calcaire. Altitude 320/370 m.  Exposition sud. 

Zone de production Matelica. 

En cuve inox. 

 

D’abord en cuve inox puis en cuve béton pendant 12 mois. 

Repos en bouteilles de 3 mois 

16,80 (caviste) 
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 Vignobles toscans  

Chianti 

Le sangiovese est présent dans toute la Toscane mais seules les provinces de 

Florence et Sienne proposent des vins élaborés en toute grosse majorité (80% dans 
les assemblages) avec ce cépage. 

Il y a des exceptions « générales » comme le Morellino di Scansano et le Montecucco 
dans la province de Grosseto ou plus « particulières » selon le bon vouloir des 

producteurs. 

Montepulciano (Vino Nobile) 

Voir pages 18 et 19 

Montalcino (Brunello et Rosso di Montalcino) 

Voir pages 20 ssq 
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Poggerino Chianti Classico DOCG  2021 (Toscane) 

Piero Lanza 

Fattoria Poggerino—www.poggerino-chianti-italy.com 

Loc. Poggerino 53017 Radda in Chianti (SI)  

Cépage(s) : 

Mode de culture : 

Terroir : 

 

Vinification :  

Elevage : 

 

 

Divers / Prix : 

100% Sangiovese. Vignes de 25 ans. 

Organique (bio non déclaré) 

Argilo-schisteux (galestro). Altitude 400/500 m.  Exposition S et 

SO. Commune de Radda. 

En cuve ciment pendant 35 jours. 

En foudres de 20/25 hl (bois de Slavonie) et tonneaux de 4/5 hl 

(bois français) pendant 12 mois. 

Repos de 8 mois en bouteilles. 

20,00 (caviste) 
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Fattoria Lornano Chianti Classico 2019 

Nicolo Pozzoli 

Fattoria Lornano—www.lornano.it 

Strada di Lornano, n. 12 - 53035 Monteriggioni (SI)  

Cépage(s) : 

Mode de culture : 

Terroir : 

 

Vinification :  

Elevage : 

 

 

Divers / Prix : 

Sangiovese 100%.  

Conventionnel 

Argilo-calcaire compact et débris alluvionnaires. Altitude 300m.  

Exposition S et SO 

En cuve inox. Macérations de 15/18 jours à 26° 

En bois français (50% barrique, 50% foudres) pendant 12 

mois. Repos en bouteilles de 6 mois 

 

13.90 (caviste) 
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Dievole Chianti Classico Petrignano DOCG  2019 (Toscane) 

Alejandro Bulgheroni 

Soc. Agr. Dievole S.p.A.  -  www.dievole.it 

Località Dievole 6, 53019 Vagliagli (SI) 

Cépage(s) : 

Mode de culture : 

Terroir : 

 

Vinification :  

Elevage : 

 

 

Divers / Prix : 

100% Sangiovese. Vignes de  7 ans. 

Organique (bio déclaré) 

Calcaires compacts (alberese). Altitude 370 m.  Exposition est.  

Parcellaire près du Ponte Rosso. 

En cuve ciment pendant 15 jours. 

En foudres de 41 hl (bois français non toasté) pendant 13 mois. 

Repos de 3 mois en bouteilles. 

 

20,50 (caviste) 
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Chianti Classico Riserva Il Tarocco DOCG  2018 (Toscane) 

Torraccia di Presura (Familia Osti) 

Torraccia di Presura Soc. Agr.  -  www.torracciadipresura.com 

Via della Montagnola n. 130 50027 - Greve in Chianti (FI)  

Cépage(s) : 

Mode de culture : 

Terroir : 

 

Vinification :  

Elevage : 

 

 

Divers / Prix : 

100% Sangiovese. Vignes de  7 ans. 

Organique (bio non déclaré) 

Argilo-marneux. Altitude 130/195 m.  Exposition sud et sud-est.  

Commune de Strada in Chianti 

En cuve inox pendant 3 semaines. 

En barriques (bois français) pendant 14 mois. 

Repos de 10 mois en bouteilles. 

 

25.00 (domaine) 
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Chianti Classico Riserva La Selvanella 2016 (Toscane) 

 

Fattoria Melini—www.gruppoitalianovini.it/index.cfm/it/brand/melini  

Località Gaggiano, I-53036 Poggibonsi (SI) 

Cépage(s) : 

Mode de culture : 

Terroir : 

 

Vinification :  

 

Elevage : 

 

Divers / Prix : 

Sangiovese 100%. Vignes de 20 à 60 ans. Parcelle de 50 ha. 

Conventionnelle 

Argilo-calcaire. Altitude 400/600 m. Expositions variées mais 

venteuses. Commune de Radda. Lieux-dit Villa Selvanella. 

En cuve inox. 

Macérations de 3 semaines 

En foudres pendant 30 mois. 

Repos en bouteilles de 12 mois 

14,50 (caviste) 
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Selvapiana Chianti Rufina Riserva Bucerchiale DOCG 2019 

Federico et Silvia Giuntini Masseti 

Fattoria Selvapiana  -  www.selvapiana.it 

Loc. Selvapiana, 50068 Rufina (FI)  

Cépage(s) : 

Mode de culture : 

Terroir : 

 

Vinification :  

Elevage : 

 

 

Divers / Prix : 

100 % Sangiovese. Vignes entre 50 et 15 ans. 

Organique (bio déclaré) 

Marno-calcaire, sables. Altitude 220 m.   

Exposition SO 

En cuve iciment avec pigeage et remontage pendant 20/25 jours. 

18 mois en contenant de bois français (50% en barriques et 50% 

en foudres) puis 12 mois en bouteilles.  

 

25.40 (caviste) 
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Villa Trasqua Chianti Classico Gran Selezione  Nerento 2013 

Famille Hulsbergen 

Tenuta Villa Trasqua  -  www.villatrasqua.it 

Località Trasqua, 53011 Castellina in Chianti (SI)  

Cépage(s) : 

Mode de culture : 

Terroir : 

 

 

Vinification :  

Elevage : 

 

Divers / Prix : 

100 % Sangiovese. 

Organique (bio déclaré) 

Marno-sableux calcaire et galestro. Altitude 270/290 m.   

Exposition sud  Vignoble de 54 ha d’un seul tenant autour du 

domaine à Trasqua. Parcelle Nerento individualisée. 

En cuve bois tronconique pendant 1 mois. 

30 mois en foudres de bois français puis 12 mois en bouteilles.  

 

35.00 (caviste) 
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Ruffino Chianti Classico Gran Selezione Riserva Ducale Oro 2017 

Ruffino (Alberto Sella, Olga Fusari, Maurizio Bogoni) 

Constellation Brands  -  www.ruffino.it 

Piazzale Ruffino, 1— I-50065 - Pontassieve (FI)  

Cépage(s) : 

Mode de culture : 

Terroir : 

 

 

Vinification :  

Elevage : 

 

Divers / Prix : 

80% Sangiovese, 20 % merlot, cabernet et colorino. 

Organique (bio déclaré) 

Marno-sableux et galestro. Altitude 250/400 m.  Exposition sud 

et sud-est. Commune de Castellina in Chianti.  

Parcelles de Gretole et  Santedame. 

En cuve inox pendant 3 semaines. 

12 mois en cuve ciment puis 12 mois en foudres de Slavonie 

puis 12 mois en barriques de 2ème vin (bois français). 

30.00 (caviste) 
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Fontalloro Toscana Rosso IGT 2019 

Giovanni Poggiali 

Felsina Soc.Agr. -  www.felsina.it 

Via del Chianti, 101 | 53019 Castelnuovo Berardenga (SI)  

Cépage(s) : 

Mode de culture : 

Terroir : 

 

 

Vinification :  

Elevage : 

 

Divers / Prix : 

100 % Sangiovese. 

Organique (bio déclaré) 

Marno-calcaire, grès et galestro. Altitude 400/450 m.   

Expositions variées 

Parcelles Poggio al Sole and Arcidossino. 

En cuve inox avec pigeage et remontage pendant 20/25 jours. 

18/20 mois en barriques de bois français en partie neuves puis 

10 mois en bouteilles.  

45.00 (caviste) 
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Del Cerro Vino Nobile di Montepulciano Antica Chiusina 2016 

 

Fattoria Del Cerro  -  www.tenutedelcerro.it 

Via Grazianella, 5 I-53045 Acquaviva di Montepulciano (SI)  

Cépage(s) : 

Mode de culture : 

Terroir : 

 

Vinification :  

 

Elevage : 

 

Divers / Prix : 

Prugnolo gentile (sangiovese) en majorité (95%). 

Organique (bio non déclaré). Sélection de raisins 

Argilo-calcaire. Altitude 350/450 m. Exposition variées.   

Collines d’Acquaviva 

En cuve inox avec pigeage et remontage pendant 20/25 jours. 

 

1 an en cuve inox puis 18 mois en contenant de bois français  

(barriques et foudres) 

30.00 (caviste) 
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Bindella Vino Nobile di Montepulciano Riserva Vallocaia 2016 

Dir. Giovanni Capuano; propr. Rudi Bindella 

Bindella Soc. Agr.  -  www.bindella.it 

Via delle Tre Berte 10/A I-53045 Montepulciano (SI) 

Cépage(s) : 

Mode de culture : 

Terroir : 

 

Vinification :  

 

Elevage : 

 

Divers / Prix : 

Sangiovese 96% et colorino 4%. Vignes de 20 ans en moyenne. 

Organique (bio non déclaré). Rendement 25/30 Hl/ha. 

Argilo-sableux. Altitude 300/320 m. Exposition sud.   

Lieu-dit Vallocaia Pieve Sant’Ilario (Argiano) 

En cuve inox avec pigeage et remontage pendant 20 jours. 

6 mois en foudres puis 18 mois en tonneaux de bois français puis 

enfin 12 mois en bouteilles. 

 

30.00 (caviste) 
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Le Chiuse di Sotto Rosso di Montalcino DOC 2019 

Laura Brunelli 

Az. Agr. Le Chiuse di Sotto da Maria Laura Vacca - www.giannibrunelli.it 

Loc. Podernovone, 157  I-53024 Montalcino  

Cépage(s) : 

Mode de culture : 

Terroir : 

 

 

Vinification :  

Elevage : 

 

Divers / Prix : 

Sangiovese 100%. Vignes de 25 ans en moyenne. 

Organique (bio non déclaré). Rendement 25/30 Hl/ha. 

Canalicchio. Altitude 250 m. Exposition NE.  

Podernovone. Altitude 500 m. Exposition SO et O 

Sols galestro, tuf, sables et argiles blanches. 

En cuve inox avec pigeage et remontage pendant 18 jours. 

10 mois en foudres de Slavonie de différents contenants. 

 

26,50 (caviste) 
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Val di Suga Brunello di Montalcino DOCG Vigna Spuntali 2016 

Gruppo Angelini 

Angelini Wines & Estates  - www.valdisuga.com 

Località Val di Cava I-53024 Montalcino (SI)  

Cépage(s) : 

Mode de culture : 

Terroir : 

 

 

Vinification :  

Elevage : 

 

Divers / Prix : 

Sangiovese 100%. Vignes de 30 ans en moyenne. 

Conventionnel.  

Parcellaire au  sud-ouest de la commune. Altitude 300 m.  

Exposition SO. Sols galestro très sableux. 

 

En cuve inox avec pigeage et remontage 

6 mois en barriques françaises de 300 l puis 12 mois en foudres 

de Slavonie de 25 hl. Enfin, 3 mois en cuve ciment. 

54,90 (caviste) 
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Fonterenza Brunello di Montalcino DOCG 2006 

Francesca et Margherita Padovani 

Az. Agr. Fonterenza - www.fonterenza.it 

Località Fonterenza, 99 Sant'Angelo in Colle, I-53020 Montalcino  

Cépage(s) : 

Mode de culture : 

Terroir : 

 

 

Vinification :  

Elevage : 

 

Divers / Prix : 

Sangiovese 100%. Vignes plantées en 1999. 

Biodynamie. Rendement 25/30 Hl/ha. 

Poggio san Polo, Vigna del Bosco au SE de Montalcino. Altitude 

450 m. Exposition SO 

Sols de galestro, quartz, sables et argiles blanches. 

En cuve inox avec pigeage et remontage 

24 mois en foudres de Slavonie de 50 hl puis 3 ans de plus en 

plus petits contenants (pas de bois neuf) 

45,00 (caviste) 


